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27.01.2025
bis
31.01.2025

Italienische Fagottini (a,al)
Nudelteigbliiten gefillt mit Tomate
und Basilikum

Tomatensole (i)

Griner Blattsalat mit Vinaigrette (i,j,)
Kirschjoghurt (g,7)

Joghurt vom Bauer Jacobs Losheim

Backfisch (a,al,a2,a3,a4,d)
Seelachsfilet Herkunft
Nordostatlantik Barentssee
Kohlrabigemiise mit Méhren
(9,1,7)

Salzkartoffeln
Obst-regional/saisonal

Pastinaken-Kartoffelsuppe (g,i,7)
(Kartoffeln, Bio-Méhren, Lauch )
Vollkornbrot ((a, a1, a2, Nusse nur
in Spuren
h,h1,h2,h3,h4,h5,h6,,h7,h8)
Butterstreuselkuchen (a, al, a2, a3,
a4, a5, a6, ¢, 9,7)

Currywurst
Gefugelbratwurst (,i,1,5,)
Erbsengemise (i)
Vollkornreis

Obst
Obstbauer Jacoby Tunsdorf

Schwabische Kasespatzle
(a,al,c,g,7)

mit Gouda und Rostzwiebeln
(a,al)

Endiviensalat mit Joghurt Dressing
(9,1J,7)

Apfelmus (3)

siehe oben

Rihrei (c)

siehe oben

Vegetarische Curry-Wurst
(c.i)

siehe oben

W

DGE

03.02.2025
bis
07.02.2025

Nudeln (a,al)
MSC Thunfisch-TomatensolRRe
(d,i Herkunft Indischer Ozean)
Blattsalat Lollo Bionda und Radiccio
mit Vinaigrette (i,j)
Schokoladenquark (f,9,7)

Chili sin Carne

(Paprika, Mais, Kidneybohnen-
Hulsenfrichte (i,h)

mit Quinoa

Vollkornreis

Endiviensalat mit Vinaigrette (i, j )
Obst saisonal/regional

Tortellini Formaggio

Fa.Pasta Romana aus Homburg
(a,al,,q,7)

KurbisrahmsofRRe (g,i,7)

Salat von der Bio-Mohre mit
Vinaigrette (i)

Obstsalat (Apfel,Melone,Ananas)

Hahnchenbrustschnitzel (a,al)
Schwarzwurzel-
Mohrengemuse (g, i,7)
Salzkartoffeln
-Obst regional/saisonal
Jacoby Tiunsdorf

Tomatensuppe (i)
(Bio-Mohren,Sellerie, Lauch)
Suppennudeln(a,al,c)
Sovitalbrot (a,al,a2,a4,f,k)
Nusse nur in Spuren h, hl, h2,
h3,h7)

Marmorkuchen (a,al,c,)
(NUsse nur in Spuren
h,h1h2,h3,h4,h5,h6,h7,h8)

e

Tomatensole (i) siehe oben siehe oben Vegetarische Schnitzel siehe oben
(a,al,a4,c,9,7)
Nudeln (a,al) Fischstabchen Erbsensuppe High Light Tag Badische Schupfnudeln (Kartoffel-

mit PaprikasoBe (Paprika Tomaten,i)

Seelachsfilet Herkunft Golf von

(Hulsenfruchte, Mohren,

Gyros

Mehl-Spezialitat a,al,c)

Joghurt vom Bauer Jacobs Losheim

DGE. Blattsalat Mix mit Vinaigrette Alaska (a,al,d) Sellerie, Lauch, Kartoffeln,i,h) (Hahnchenbruststreifen i) ChampignonrahmsoRe (g, i,7)
(Radiccio, Endivien,Eisberg i,j) Rahmspinat (g,i,7) Vollkornbrot ((a, a1, a2, Nisse nur Quark-Joghurt Dip (g i 7) Endiviensalat mit
10.02.2025 Vanillejoghurt (g,7) Kartoffelstampf (g,7) in Spuren Vollkornreis Vinaigrette (i,j)
bis Joghurt vom Bauer Jacobs Losheim | Obst regional/saisonal h,h1,h2,h3,h4,h5,h6,h7,h8) Coleslaw Salat mit Vinaigrette Apfelmus (3)
14.02.2025 Schoko Pudding (g,7) (@ij,( -M(‘jh_ren und_WeiI’SkohI)
-Obst regional/saisonal
Jacoby Tinsdorf
siehe oben Gebackener Schafskase (g,7) siehe oben Vegtarischer Gyros (a,al,a4,c,g,7) | siehe oben
Vollkornnudeln (a,al) mit Italienische Gnocchi Vegetarische Quorn-Bratwurst (c) Geflugelfrikadelle Gemusesuppe
‘,‘ MSC Norwegische Lachswiirfel (d- Kartoffel-Mehl Spezialitat (a,al,c) | Erbsengemiise mit -Mohren (Hahnchenfleisch,a,al,c) (Bio-Mohren, Hilsenfriichte,
DGE. aus norwegischen Gewassern) Fa.Pasta Romana aus Homburg (9,i,7) Kartoffelstampf (g,7) Sellerie, Lauch, g,i,7)
SchnittlauchsoRRe (g,i,7) Tomatensole (i) Salzkartoffeln Rote Beete Salat mit Vinaigrette(i,j) | Sovitalbrot (a,al,a2,a4,f,k)
17.02.2025 Blattsalat Mix mit Vinaigrette Endiviensalat mit Vinaigrette (i,j) Obstsalat (,Apfel,Melone,Ananas) Obst der Saison Niisse nur in Spuren h, h1, h2,
bis (Radiccio, Endivien, Eisberg,i,j) Obst regional/saisonal Obstbauer Jacoby Tiinsdorf h3,h7)
21.02.2025 Pflaumen-Joghurt (g,7) Hefe Donut (a,al,f,g,7)

SchnittlauchsoRRe (g,i,7)

siehe oben

siehe oben

Gemiusefrikadellen (Blumenkohl,
Kartoffeln, Sellerie a,al,i,c)

siehe oben

Die Mendilinie mit dem DGE-Logo entspricht dem ,DGE-Qualitétsstandard fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder und dem DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung®
und wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernédhrung e. V. (DGE) zertifiziert.
MSC = Fisch aus umwelt- und bestandschonender Fischerei
Zusatzstoffliste und Allergenliste sind als Aushang in unseren Einrichtungen einsehbar.
DE-OK0-006, Kontrollnummer D-SL-006-15469-B, Méhren immer aus kontrolliert biologischem Anbau. Generell verwenden wir Bio-Eier.




